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Zucker 
 
 

1 

 

Früher wurde in den Kandiskübel eine Zuckerlösung gefüllt. 
An den im Kübel gespannten Fäden wuchsen die 
Zuckerkristalle.  

2 

 

In der Rübenpresse wurde der zuckerhaltige Sirup aus den 
Rüben gepresst.  

3 

 

Braunzucker ist Kristallzucker, der mit Sirup aus Zuckerrohr 
veredelt wurde.  

4 

 

Nach der Ernte wurden die Zuckerrüben  in der 
Rübenwaschmaschine gereinigt.  

5 
 

Zucker gab es früher nur in Hutform oder Würfelform zu 
kaufen.  

6 

 

Rohrzucker wird aus dem Zuckerrohr, einer Süßgrasart, 
gewonnen. Um den zuckerhaltigen Saft zu erhalten, werden 
die Stängel gepresst.  

7 

 

Im Kochapparat befindet sich heißes Wasser. Im heißen 
Wasser löst sich der Zucker aus den Rübenzellen. Der 
Zuckersaft wird eingedickt. 

 



Klammerkarte: Zucker 

erstellt von Margit Stanek für den Wiener Bildungsserver 
www.lehrerweb.at – www.kidsweb.at – www.elternweb.at   

Rückseite mit Lösungszahlen, z. B.: 
 
 

2 
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1 
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 Streuzucker 
  Rohrzucker 

 
 
Gelbzucker 

 
 

 
Kristallzucker 

 Leerzucker 
 

 Gelierzucker 

 Vollzucker 
 

 Hagelzucker 

  

 

   

 

       

     

 Schokozucker 
 

 Rohrzucker 

 Braunzucker 
 

 
 
Backzucker 

 Karamellzucker 
 

 Staubzucker 

 Giftzucker 
 

 Kandiszucker 
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 Erntegerät  
  Rübenernter 

 Anbaugerät  
 

 Rübenstecher 

 Zerkleinerer 
 

 Rübenzieher 

 Zuckerstecher 
 

 Rübenschneider 

  

 

   

 

       

     

 
 
Zuckerzwicker 

 
 

 
Rübenschwert 

 Zuckerschneider 
 

 Zuckermesser 

 Zuckerteiler 
 

 Rübenschneider 

 Zuckerzange 
 

 Schnitzmesser 
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 Heizkessel 
   

Rübenerntemaschine 

 Zuckerwatteapparat 
 

 Unkrautjäter 

 Waschmaschine 
 

 Düngemaschine 

 Kochapparat 
 

 Rübenanbaumaschine 

  

 

   

 

       

     

 Rübentrockner 
 

 Rübenpresse 

 
 
Rübenwaschmaschine 

 
 Rübenschneider 

 Rübenzentrifuge 
 

 Rübenwaschmaschine 

 Rübenkocher 
 

 Dicksaftmaschine 
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Bist du ein Zuckerexperte oder eine Zuckerexpertin? 
 

Richtig oder falsch ? 

richtig falsch 

 

    
Zucker kommt in allen Pflanzen vor, die 
Blätter haben.  

  

 

Rohrzucker wird aus Zuckerrüben 
gewonnen. 

  

 

Zur Herstellung von Braunzucker wird 
Kristallzucker mit Sirup aus Zuckerrohr 
veredelt.  

  

  

 

Zucker wird aus Zuckermelonen gewonnen.   

 

Zuckerrohr ist eine Süßgrasart, die in den 
tropischen Ländern gedeiht.  

  

 

Früher gab es Zucker nur als Kristallzucker 
zu kaufen.  

  

 

Zum Zerkleinern eines Zuckerhutes 
verwendete man früher eine Zange.  

  

 

In der Rübenpresse wurden die 
Zuckerrüben gewaschen.  

  

 

Im Kochapparat löst sich im heißen Wasser 
der Zucker aus den Rübenzellen.  

  

 

Früher wurde in den Kandiskübel eine 
Salzlösung gefüllt. An den im Kübel 
gespannten Fäden wuchsen die 
Zuckerkristalle.  
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 Rohrzucker wird aus Zuckerrohr gewonnen. 
 Zucker wird aus Zuckerrüben und Zuckerrohr 

gewonnen. 
 Früher gab es Zucker nur in Hut- oder Würfelform zu 

kaufen. 
 In der Rübenpresse wurde der zuckerhaltige Sirup aus 

den geschnittenen Rüben gepresst.  
 Früher wurde in den Kandiskübel eine Zuckerlösung 

gefüllt. An den im Kübel gespannten Fäden wuchsen die 
Zuckerkristalle. 
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